
 

Aglio & Olio Genuss-Momente 

 

22. April 2024 – 28. April 2024 | Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 

 

Vorspeisen 
 

Cremesuppe von weissem Südtiroler Spargel mit Spargelessig und Frischkäse 
Bündner «Capuns» Quarkspätzliteig mit Mangold und Lardo di Colonnata 
 

oder 
 

Vegetarisches Tatar von geröstetem mediterranem Gemüse mit Karottencreme 
Gepickeltes Gemüse mit Senfsaat und Rotkabissud mit Zitronenperlen & Parmesan 
 

oder 
 

Gefülltes Teigsäckli «Fagottini» mit Ricotta und Rohschinken & gehobelter Pecorino 
Geräucherter Milchschaum mit Staub vom Blaukabis und Mehrkornbrotchips 
 

oder 
 

Junger Nüsslisalat mit Schweinebauchspeck «Pancetta» und Bergkräuter-Rührei 
Französische Salatsauce mit Schnittlauch und frischen Beeren mit Himbeerdressing 
 

 

Hauptgänge 
 

Geschmortes Ragout vom Schweizer Weiderind mit Perlzwiebeln & dunklem Balsamico 
Rotweinschmorsauce mit Rosmarin und Süssholz & eingelegte Sanddornbeeren 
Marinierter Salatspinat & Bärlauchspätzli mit Quark und Röstzwiebeln 
 

oder 
 

 «Sous vide» gegartes heimisches Kalbs- und Weiderindsfilet mit Bergkräutern 
Jus mit Lagrein Rotwein und Zitronenthymian & Tropea Zwiebelkonfit und Cassislikör 
Bunte Bohnenbündel mit Bauchspeck & Kartoffelmousseline mit Süssmais und Zitrone 
 

oder 
 

Gebratene Atlantische Jakobsmuscheln mit gezupfter «Pomelo» Zitrusfrucht 
Beurre Blanc mit Bio-Buttermilch und Weidegrasöl & luftiger Biskuit vom Babybasilikum 
Zweierlei Karotten-Ingwercreme & Ravioli gefüllt mit Ricotta und Schweizer Spargel 
 

oder 
 

Handgedrehte Gnocchi von der Ofenkartoffel mit Biotta Randensaft und Muskatnuss 
Cremesauce «aromatisiert» mit Gorgonzola und Röstzwiebeln & gebratene Steinpilze 
Glasierte Schwarzwurzel mit Nussbutter und karamellisierte Haselnüsse 
  

 

Süsses 
 

Weisse Mousse von der «Stoll» Kaffeebohne mit weisser Schokolade & Blaubeeren 
Knuspriger «Tuiles» mit gehobelten Mandeln & getränkter Biskuit mit Limoncello 
 

oder 
 

Panna Cotta von der Bio-Buttermilch «gesüsst» mit Löwenzahnhonig & Erdbeermark  
Eingelegter heimischer Rhabarber und Erdbeeren & Buttersablés mit Amalfi Zitrone 
 

 

Vorspeise 14 Dessert    12 
Hauptspeise Vegetarisch 28 3 Gang Vegetarisch  49 
Hauptspeise Fleisch / Fisch 34 3 Gang Fleisch / Fisch  55
       


